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Zur Quelle

Wildleberknédelsuppe
Pfifferlingcremesuppe

Lasagne vom Wild mit Serviettenknddel und Kdse
uberbacken, dazu Waldpilze in Rahm

Wildschweinschnitzel im Klrbiskernmantel mit
Waldpilzen, SpitzkohlgemUuse und Kroketten

Wildschweinbraten geschmort mit Preiselbeersauce,
dazu Serviettenknddel und Rotkohl

Wildgulasch in Preiselbeersahnesauce mit Kroketten
und Rotkohl

2 Wildbratwdrste mit SpitzkohlgemUuse
und Kartoffelpuree

Hirschrahmbraten mit Preiselbeeren,
dazu Semmelknédel und Apfelrotkohl

Hirschriickensteak unter der Nusskruste
auf Waldpilzsauce, dazu Spdatzle

Wildschweinfilet mit Preiselbeeren,
dazu Spitzkohlgemuse und Kroketten

Weinempfehlung

Blauer Zweigelt trocken

Winzer Krems

Niederosterreich 0,21

Fiir jede Umbestellung berechnen wir 0,60 €!

7,00 €
7,00 €

16,40 €

2550 €

24,50 €

18,80 €

14,50 €

24,50 €

33,20 €

27,80 €

590 €

Informationen liber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen

konnen, erhalten sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern.

Diese stellen ihnen gerne auch eine schriftliche Dokumentation zur Verfiigung.



