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Vorspeise

Wildleberknédelsuppe 7,00 €

Kurbiscremesuppe 7,00 €

Hauptspeisen

Duett von Zander und Lachs in Dillsauce mit Kartoffeln
und Salatteller 29,50 €

2 Wildmaultaschen mit Spitzkohlgemduse, Speck, Pfifferlingen 17,50 €

Lasagne vom Wild mit Serviettenknodel und Kdse Uuberbacken,

dazu Waldpilze in Rahm 16,40 €

2 Wildbratwdrste mit Spitzkohlgemuse und Kartoffelplree 14,50 €

Wildgulasch in Preiselbeersahnesauce mit Kroketten

und Rotkohl 18,80 €

Wildschweinfilet mit Pfifferlingrahmsauce,

dazu Spitzkohlgemuse und Kroketten 29,00 €

Schweineschnitzel mit Pfifferlingrahmsauce, dazu Spatzle

und Salatteller 20,40 €

~Schwabenteller” Schweinelende in Champignonrahmsauce

mit Spatzle, Preiselbeeren und Salatteller 22,40 €

Rheinischer Sauerbraten mit Rosinen und Mandeln,

dazu Apfelrotkohl und Kartoffelknodel 22,40 €
Dessert

Vanilleeis im Glas mit lauwarmen Schokoktchlein

und Sauerkirschen 9,70 €

Mandel-Haselnussparfait mit lauwarmen Aprikosen 9,00 €

Fur jede Umbestellung berechnen wir 0,60 €! Fur Allergiker: sprechen sie mit unserem Personal!
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Suppe

Tagessuppe

Vegetarische Gerichte

Gemuse-Kartoffelragout mit Grunkernplatzchen und
Sauerrahmdip (ohne Dip auch vegan)

Kurbiskern-Kdasespatzle mit Zwiebelschmelze und
Blattsalat

Salate

Kleiner Salatteller mit frischen Salaten der Saison

Salatplatte mit frischen Salaten der Saison und Toast

Salatplatte mit verschiedenen Salaten der Saison, dazu
Schinken- und Kasestreifen, Ei und Toast

Salatplatte mit verschiedenen Salaten der Saison, dazu
Putenbruststreifen und Toast

Blattsalat mit Essig-Oldressing, dazu gebackene
Ziegenkdseecken mit Preiselbeeren

Blattsalat an Essig-Oldressing mit gebratener
Lachsschnitte und Toast

580 €

15,10 €

14,50 €

6,30 €

10,30 €

14,50 €

18,00 €

18,00 €

29,50 €

Fur jede Umbestellung berechnen wir 0,60 €! Fur Allergiker: sprechen sie mit unserem Personal!
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Hauptspeisen

Cordon Bleu vom Schwein mit Pommes Frites
und Salatteller

Schweineschnitzel "Wiener Art" mit Pommes Frites
und Salatteller

Jagerrahmschnitzel mit Pommes Frites und Salat
Paprikaschnitzel mit Pommes Frites und Salatteller

Putengeschnetzeltes in Thymianpilzrahmsauce
mit Rosti und Salatteller

Putenstreifen in Sherry-Sahnesauce mit Bandnudeln,
Kirschtomaten und Broccoli

Spessartburger vom Biorind mit knusprigem Graubrot,
Speck, Zwiebeln und Kdse, Rote-Bete-Ketchup und
Apfel-Meerrettich-Majo, dazu Pommes Frites

und Chili-Majo-Dip

Rumpsteak mit Pfannenzwiebeln oder Pfeffersauce,
dazu Bratkartoffeln und Salatteller

Grillteller ,,Quelle“ Drei verschiedene Steaks mit
Champignonrahmsof3e und Pfeffersauce, dazu
Bratkartoffeln und Rosti, Salat

Geschmorte Ochsenbdckchen in Portweinjus,
Gemusestreifen und Kartoffel-Sellerie-Puree

19,80 €

17,50 €
19,20 €

19,20 €

19,20 €

19,20 €

21,50 €

32,00 €

33,50 €

26,20 €

Fur jede Umbestellung berechnen wir 0,60 €! Fur Allergiker: sprechen sie mit unserem Personal!
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Clesperkante

,Bauernfrihstick“ Omelett mit Blutwurst,
Essiggurken, Zwiebeln und Bratkartoffeln

Wurstsalat mit Gurken und Zwiebeln, dazu
Graubrot und Butter

Portion ,Handkas“ mit Musik, Graubrot und Butter

~Strammer Max“ Schinkenbrot roh oder gekocht
mit 2 Spiegeleier und Gewurzgurke

.Bauern-Vesper” mit Hausmacher Presskopf,

Blut- und Leberwurst, Schinken, Salami und
Kdase, dazu Graubrot und Butter

ZU lhrer Information!!!!

11,50 €

11,50 €

7,90 €

12,00 €

12,10 €

Unser Fleisch (Schwein und Rind) stammt aus nachhaltiger
Landwirtschaft. Das Wild beziehen wir aus dem Spessart und dem

Vogelsberg.

Fur jede Umbestellung berechnen wir 0,60 €! Fur Allergiker: sprechen sie mit unserem Personal!



